
Descargables

El viaje 
de la leche
 ¿Cómo llega la leche a tu mesa? 
Observa las fotos. Después lee y reconstruye este maravilloso viaje. 

Antes de cargar la leche, el técnico 
de Covap controla la temperatura, la 
estabilidad de la proteína y toma una 
muestra para determinar la calidad.

La leche se envasa en tetrabrik o en 
botella y se almacena hasta que llega 
el momento de salir rumbo a la tienda o 
supermercado.

Los ganaderos de Covap cuidan con 
mimo de sus vacas procurándoles la 
mejor alimentación, agua, ejercicio y 
descanso.

En la Industria Láctea, se enfría la leche, 
se higieniza y se ajusta el nivel de nata 
según queramos envasar entera, semi o 
desnatada. 
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La leche es recogida a diario por los 
camiones refrigerados de Covap.

La leche se esteriliza a altas 
temperaturas durante unos segundos 
para conseguir que el producto tenga 
larga caducidad. 

El primer ordeño del día tiene lugar muy 
temprano, en torno a las 6 de la mañana, 
y el segundo, al caer la tarde. La leche 
permanece en un tanque refrigerado en 
la lechería hasta que llega el camión de 
la recogida.

Al llegar a la Industria Láctea, se 
compruebe que todo es correcto: 
temperatura de la leche, recuento de 
bacterias, acidez…


